www.lechaletvenay.com

NOS DeritiFs préferés

LAPERO DE LETE : Vin rosé avec sirop de pamplemousse 3€
APERITIF-'VENAY : créme de griotte — pétillant de Seyssel 3€
APERITIF-CUILLERY : Vin de m(re ou Vin de myrtille 3€

KIR au Vin blanc de Savoie avec créme de myrtille 3€



Les entrées

Assiette de charcuterie 7€
Jambon et saucisson de fabrication artisanale, FUMES a 13 branche de geniévre

Calade verte 230 €

Calade de chévre chaud fermier 6.80 €
Verte — tomates — [ardons — fromage de chevre

Calade de foies de Volaille au Vinaigre de framboise 6.80 €
Verte — tomates — foies de Volaille — Vinaigre de framboise

Galade savoyarde 8€

Verte - tomates — reb/ochon sur toast —
Fines [amelles de jambon de montagne

Calade d’été aux 2 saumons 9.50 €
Verte — tomates — Crudités — saumon £rais mariné — saumon fumeé

Ensurte...

Tarte salée aux |[égumes du marché,

Sa petite salade et crudités 11€
Omelette savoyarde et salade verte 11€

Avec pomme de terre —jambon — reblochon

PaVvé de beeuf aux girolles et sa garhiture 15€
Entrec6te sauce 3 la moutarde ancienhe et sa garhiture 13€
Emincé de volaille au Curry et sa garniture 13€
Emincé de volaille sauce au reblochon et sa garhiture 13€

Truite de |a Vallée faGon meuniére ou aux amandes
et sa garhiture 13€
(selonh arrivage)



Les specislités

Feuilleté de La Colombiére et salade verte 13 €
Tourte au reblochon sauce forestiere
Feuilleté du Venay et salade verte 13€

Tourte au fromage de chévre et 3 13 tomate — SaUCe 3 15 tomate ConCassee

gaucisses — pommes de terre en robe des Champs et salade verte €
Saucisses — beignets de pomme de terre et salade verte 13€
Beighets de pomme de terre et Salade verte 9€

Diots au Vih blancC et polenta 12€

Cur réservation et |e soir unhiguement :

Assiette de tomme blanche de |a traite du Soir 16 €
Tomme blanche — pommes de terre en robe des Champs — Charcuterie de fabrication
artisanale— salade verte

L.es incontournables ...

Tartiflette accompagnée de salade verte (=15 mnh d’attente) 1€
Pommes de terre rissolées — [ardons — 3l — reblochon — Créme

TartiChéVre accompagnée de salade verte (15 mnh d’attente) 1€
Pommes de terre rissolées — [ardons — 3/l — chévre — créme
7 Formule compléte = tartiflette ou tartichévre 16€
VG + Salade Verte + charcuterie de fabrication artisanale,

Fumée 3 la branche de geniévre

Pour 2 personhes minimum (tarif par personhne) :

Fondue savoyarde aux 3 fromages accompagnée de salade verte 12€

Fondue savoyarde aux 3 fromages et Champighons 13€
accompagnée de salade verte

S formule Compléte = fondue savoyarde aux trois fromages 16 €
IS + Salade verte + Charcuterie de fabriCation artisanale,

Fumeée 3 la branche de geniévre

TRaclette accompagnée de Charcuterie de fabriCation artisanale et pommes de terre 18 €
Raclette fumée accompaghée de charcuterie de fabrication artisahale
et pommes de terre 20€
Supplément de Charcuterie (seulement avec |a racClette) 3.50 €/ pers



Les menus

Menu savoyard (seulement le midi) 14 €

Charcuterie fumee de fabrication artisanale
Omelette hature ou beignets de pomme de terre
Salage verte
Fromage ou dessert du jour ou glace 2 boules

Menu « Chalet Venay » 16 €

Salade de chevre chaud ou Charcuterie fumee de Fabrication artisanale
piots polenta
pessert du jour ou coupe « 1/enay »

Menu « ptiou mozet » (pour [es moins de 12 ans) 8€
NUELets de poulet ou Charcuterie fFumee de £abrication artisanale
Pommes de terre sautées
Glace -  18irop au choix
Assiette du rahdohneur 10 €

Jmbon et SaUCISSon FUmes de Fabrication artisanale — reblochon

Crodte rebloch 10€
Tranche ae paib —Jjambon Fumeé de fabrication artisanale — reblochon — salade verte

Crolte chévre woe
Tranche de paib —Jjambon Fumeé de fabrication artisanale — tomate — fromage de chévre
— Salade Verte

poUr tout Changement 3 un menu, un supplément sera demandeé -
Viande de batuF de gualité, origine Hollande
TOUS NOS tITifs S entendent « taxes et Services compris »
« [e Chalet venay » 24450 [e rahd-borhand
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